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Vorwort

Werte Markthesucher:innen!

Ich habe im J&énner diesen Jahres die Leitung der St. P&liner
Mérkte ibernommen und freue mich, diese gemeinsam
mit meinem Team auch in Zukunft attraktiv zu gestalten.
Gemeinsam werden wir weiterhin dafiir Sorge tragen,
dass Sie ein bunt gefilltes Angebot vorfinden. Die
Marktbeschicker:innen sind fiir Sie da und versorgen

Sie mit allem, was das Herz begehrt.

Auf den St. Péliner Mérkten finden Sie jetzt im Frihjahr neben regio-
nalen, saisonalen Lebensmitteln auch ein farbenfrohes Angebot an
frischen Kréutern und Pflanzen, welchen wir diese Ausgabe vorrangig
gewidmet haben. Lassen Sie sich vom Artikel ,Der kleine Stadtgarten”
inspirieren und erhalten Sie wertvolle Erndhrungstipps der FH St. Pélten.

Unsere Markte bieten nicht nur die eine oder andere Kostlichkeit, sie
sind auch ein lebhafter Ort des Zusammenkommens — ein , Treffpunkt
fur Feinschmecker”. Daher méchte ich auch auf unsere verschiedenen
Marktveranstaltungen hinweisen - wir halten Sie auf dem Laufenden.

GenieBen Sie mit uns das einmalige Flair, die regionalen und saiso-
nalen Schmankerln und nehmen Sie einmalige Besonderheiten

mit nach Hause. Ich bin mir sicher, es bleibt nicht bei

einem einmaligen Besuch und wir sehen uns des

Ofteren auf den St. Pélner Markten.

lhr Michael Gruber




In der Stadt zu wohnen bietet viele Vorteile,
leider hat man nur selten das Gliick, sich um
einen eigenen Garten kimmern zu diirfen.
Doch es wird Sie erstaunen, was auf der
Fensterbank oder einem Balkon alles
wachsen kann!

Zuerst ist es wichtig zu wissen, welche Pflanzen Sonnen-
anbeter sind und welche doch eher den Schatten
bevorzugen.

Fir die Sonnenseite
Basilikum, Chili, Paradeiser, Erdbeeren, Gurken
und Paprika

Fir den Halbschatten

Buschbohnen, Frihlingszwiebel, Erdépfel, Knoblauch,
Kohlrabi, Petersilie, Radieschen, Rote Riibe, Salat,
Zuckererbsen und Spinat

Fir den Schatten
Heidelbeeren, Kapuzinerkresse, Himbeeren

und Walderdbeeren

Nach dem Klaren der Lichtbedirfnisse widmen wir uns
dem Platzbedarf. Es gibt einige Mglichkeiten, auch auf
kleinen Fléchen die unterschiedlichsten Arten anzubauen:
* auf verschiedenen Ebenen pflanzen

* zeitversetzte Bepflanzung

* Balkongelénder nutzen

* Trége oder Pflanzséicke

* Pflanzen nach oben ranken lassen

* Pflanzen nach unten héngen lassen




Aktuell am Markt

Pflanzideen
fir Balkonkasten mit 60cm Liinge

Salatkasten

Man kann wunderbar diverse Pfliicksalate mit Schnitt-
lauch und Rucola zusammen in einem Balkonkasten
anpflanzen und hat immer frisches Griin in greifbarer

Nahe.

Naschkasten

Gute Beetpartner sind Monatserdbeeren und Minze.
Dazwischen kénnen Knoblauchzehen als Lickenfiller
gepflanzt werden.

Krduterkasten

Je nach persénlicher Vorliebe kénnen die unterschied-
lichsten Kréuter miteinander kombiniert werden. Eine
Anbauidee wére: Schnittlauch, Petersilie, Basilikum und
Rosmarin.

Pllanzideen
fir ein grofieres Platzangebot
Pflanztrog 75x30x25 (BxTxH) mit Rankgerist

Gurkentrog

Unter das Rankgerist pflanzt man zwei Gurkenpflanzen
und davor passen entweder sechs Lauchpflanzen oder
drei Kohlrabipflanzen. In die vorhandenen Liicken kann
man Ringelblumen oder Dill setzen.

Paradeiserirog

Es wird eine Paradeispflanze an das Rankgerist gesetzt
und daneben zwei Stangenbohnenpflanzen. Davor
kann man wunderbar Kopfsalat und Basilikum oder
Kapuzinerkresse pflanzen.

© Pixabay

Auf die
richtige Erde

kommt es an!

Jede Pflanze hat einen
anderen Nabhrstoffbedarf
und somit andere Anforde-
rungen an das Substrat.

Gemusepflanzen
haben einen erhéhten
Nahrstoffbedarf, um grofle
und gesunde Frijchte zu
produzieren. Hier eignet
sich sehr gut Tomaten- und
Gemiseerde.

Fir die Kré&uter emp-
fiehlt es sich, Krautererde
zu kaufen oder normale
Blumenerde mit Sand
aufzulockern.

© Pixabay




Anzeigen
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ifom échobosser :

Ab Mitte I\/Icu glotes \X/I(Zer unsere
wund@rschon@n Gartenblumen aus

@ig@n@r Produktion. :

Der Frihling hat seinen Héhepunkt erreicht und der

Sommer kommt in groBen Schritten auf uns zu. ' 4 &
Bei Ihnen steht eine Feier an? Gerne backt das Team

der Konditorei Kernstock Ihre individuelle Mehlspeise.

Nach Vereinbarung liefern wir die stiBen Kostlichkeiten
zu lhnen nach Hause oder direkt zur Location. 6‘/715’[06’/6

Am Waldrand 12
Besuchen Sie unseren Stand auf den St. Péltner Markten 3386 Hafnerbach

oder machen Sie sich telefonisch unter 0650 / 6467064
einen personlichen Beratungstermin aus. Gerne konnen
Sie auch auf unserer Website www.konditorei-kernstock.at
schmokern und gleich eine Anfrage schicken.

UND LIEFERSERVIC

Das gesamte Team der Konditorei Kernstock wiinscht
einen schonen Start in den Sommer und erholsame Ferien.




Anzeigen

Waldviertler Fische
frisch oder gerduchert

- i

Ohne Konservierungsmittel, Farbstoffe,
Geschmacksverstarker, Rauch-Aromen.

¥ HOCH-GEMIDEE GmbH | 3244 Ruprechtshofen | 0680 /333 21 77

DO & SA - Markt am Domplatz, St. Pdlten
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Anna Ruziczka
GfohlerstraRe 43, 392 Buchelbach
0699 /182047 09
anna-ruziczka@uhudler.com

Uhudler und Schilcher
&

Kernoél und Weine
aus der Stidsteiermark
&

Uhudler Rebstocke

Wir begriiRen Sie jeden Samstag
am Domplatz!

Mostviertler Rc’iucher-lafhs
& Fischlaibchen Produktion

X
-

s ofh

honiglachs.at
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Sylvia Zochinger

Genussladen oss0/9926039

SIWIS Sanddornspezialitaten gibt es jeden Samstag.
Sanddorn ist reich an Vitamin C, E, K und Provitamin
A. AuBerdem enthalt Sanddorn viele Mineralstoffe.
Erist ein reines Naturprodukte und unser Saft wird
in Bioqualitat angeboten. Wir produzieren Marme-
laden, Sirupe, Saft, Likor, Senf und Gewiirzsalz mit
Sanddorn. Neu ist unser Sanddornbier, das von einer
kleinen Hausbrauerei im Texingtal gebraut wird. Wir
bieten verschiedene Mehlspeisen und Kuchen zum
Verkauf an. Besonders groBen Anklang findet unser
Topfenstrudel oder der Mohn-Nuss-Zopf.




Ern&hrungstipps

Zutaten (4 Portionen):

* 500 g weife Bohnen,
gekocht

¢ 2 Hande voll frischer
Basilikumblatter

¢ 1 TL Bohnenkrautblatter,
getrocknet

* 1 EL Thymian, frisch

e 2 Eier

e 75 g Semmelbrésel

* 2 EL Zitronensaft

¢ etwas Zitronenschale

¢ Salz, Pfeffer

* Rapsdl zum Braten

Zubereitung:

Bohnen gemeinsam mit den
frischen Basilikumbléttern
pirieren und mit den Eiern
und den Semmelbréseln
vermischen. Die restlichen
Kréuter unterrihren. Mit
Zitronensaft und Schale,
Salz und Pfeffer abschme-
cken, 8 Laibchen formen
und in Rapsél beidseitig
braten. Dazu passen Peter-
silerdépfel und ein Saver-
rahm-Schnittlauch-Dip.

Ernahrungstipps

Mag. Angelika Beirer, BSc

Dozentin im Studiengang Didtologie, FH St. Pélten

Gesunde Kriivter
jetzt geniefien!

Krauter regelmaBig in Speisen einzubauen, bringt viele
Vorteile, denn sie enthalten nicht nur Vitamine und Mi-
neralstoffe, sondern auch sekundare Pflanzenstoffe, die
die Gesundheit in vielféltiger Weise férdern. Dank der
intensiven Aromen unterschiedlicher Krauter féllt es auch
leicht, die Speisen kochsalzarm zuzubereiten, was sich
ginstig auf den Blutdruck auswirken kann. Zu Frihlings-
beginn ergdnzen Kréuter unseren Speiseplan so auf viel-
faltige Weise und beugen der Frihjahrsmidigkeit vor.

Basilikum

Es wird vermutet, dass Basilikum urspriinglich aus Indien
kommt, wo das als ,Tulsi” bezeichnete Kraut von den
Hindus bei religidsen Ritualen genutzt wird und als heilig
gilt. Tatsachlich wirkt es antiseptisch, magenstarkend so-
wie krampf- und schleimlésend. Besonders beliebt ist Ba-
silikum in italienischen Gerichten. Der balsamisch-warme,
leicht pfefferartige Geschmack dient in der Digtkiiche als
idealer Salzersatz. Insofern passt es auch wunderbar in
Aufstriche.

Thymian

Der Thymian stammt urspriinglich aus dem Mittelmeer-
raum. Sein Name bedeutet Mut und Kraft. Die Blétter des
Thymians enthalten hdhere Mengen an Vitamin C. Thy-
mian wirkt erwérmend, antiseptisch, schleimlésend, an-
timikrobiell und wundheilend. Er passt hervorragend zu
Fleisch- und Fischgerichten, aber auch in Aufléufen und
Eintdpfen entfaltet er sein aromatisches Aroma.




Oregano

Das in Europa heimische Gewdéchs wird erst seit etwa
300 Jahren als Gewiirz verwendet. Zuvor beschrénk-
te sich sein Einsatz auf die Heilwirkung. Im Mittelalter
glaubte man an eine magische Schutzwirkung des Krau-
tes. Oregano enthélt Gerbstoffe (Tannine) und Bitter-
stoffe. Es gilt als krampflésend, magenstérkend, adstrin-
gierend, schleimlésend, beruhigend und entbléhend.
Das wiirzig-pfeffrige, leicht rauchig, bitter-scharf-siBliche
Geschmacksprofil harmoniert mit herzhaften Gerichten
ebenso wie mit italienischen Gerichten und Blattsalaten.

Schnittlauch

Das urspringlich aus dem Mittelmeerraum stammende
Zwiebelgewdchs kann auch auf der Fensterbank gezo-
gen werden. Egal ob als Brotaufstrich, zum Verfeinern
einer Suppe oder als Dip - die aromatische Schérfe des
Schnittlauchs peppt Gerichte schnell auf. Die essbaren
Bliten kénnen, im geschlossenen Zustand geerntet, ein-
legt und als Kapernersatz verwendet werden. Sind die
Bliten bereits gedffnet, bringen sie als optisches High-
light Geschmack und Abwechslung in den Salat.

Bohnenkraut

Bohnenkraut wurde bereits in der Antike genutzt. Ver-
wendet werden die jungen Blatter und Triebspitzen,
welche man zur Konservierung vor der Blite schneidet.
Bohnenkraut wirkt krampflésend, entbléhend, adstrin-
gierend, magenstdrkend und schleimlésend. Nicht nur
aufgrund dieser Eigenschaften, sondern auch wegen
des aromatischen pfeffrig-zitronigen Geschmacks passt
es wunderbar zu Bohnengerichten. Auch Eier-, Fleisch-
und Fischspeisen lassen sich damit verfeinern.

Ithilii

st.polten
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Biene Eino{

Propolis Kasewurst
Gelee Royal Wiener
Bliitenpollen Polnische
Bienenwachs Cabanossi
Korperpflege Kaseleberkdse
Gesichtspflege Pikantleberkase
Zahnpflege Chilileberkase
Haarpflege Leberkase
Honigsenf Frischfleisch
Honigessig Rohschinken
Honiglikor Faschiertes
Honigbonbons Leberknodel

Fir olen Gridl

Kasekrainer n (
Bratwurst f; en uns:
Scharfe Burenwurst o PZTtDO+Sa am Domplatz
en (Markt
Zottlburger von 7.00~12, gg Jhr
Kaninchen-

und Gelltigelhofl
Gerhold-Hmidi

Mayerhofst: 24 | 3451 Pixendorf
0664 / 144 136 4

Muttertag steht vor der Tur. Wie
konnen Sie Ihre Mutter verwéhnen?
Mit einem guten Kaninchen. Im ganzen
oder geteilt. Wir gehen voll und ganz
auf Thre Wiinsche ein. Rollbraten oder
Keulen in leckerer Rotweinsauce mit

Semmelknodel. LECKER!!

Bestellen Sie rechtzeitig! Wir wiinschen unseren Kunden einen schénen Muttertag!

AuBerdem finden Sie uns jetzt im neuem Design / Verkaufswagen am Domplatz.

Wir freuen uns auf Ihren Besuch!




Anzeigen

mini I leafs

MICROGREENS

GenieB die frische
Auswahl unseres

LOKALEN
SUPERFOODS

Fur Deine

gesundheitsbewusste
Erndghrung stehen wir
jeden Samstag am Domplatz

Instagram Besuche uns auf
@




INNENSTADT

st.pOlten
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9 Dinge

die Sie in der Stadt unbedingt erleben miissen.

Wochenmarkt und Haute Cuisine. Relaxen und Entdecken.
Begegnungen und Bekanntschaften. In der Stadt triffst Du das Leben!

st—poelten.at/innenstadt Generalsponsor: e Sponsoren m g‘f&ﬁ&?‘s Egger




Hirschspezialitaten sind Allrounder, denn auch
in der warmen Jahreszeit sind unsere Produkte
— egal ob warm zubereitet, fiir die Jause oder
einfach nur zwischendurch — ein echtes
REGIONALES Highlight.

Brunnhof Schrittwieser
Hirschspezialitaten

Donnerstag und Samstag am Domplatz
0664/1103612
www.brunnhof.com

Domplatz Herrenplatz W Pater Paulus A 1
Do & Sa Di Fr
7:00 - 12:30 8:00 - 12:00 7:00 - 11:30

Kasehiitte Maria Taferl

4 : A :
Kassehuettemariataferl ‘ M@L@@@ \7/5

+43 7413 6180 - info@kaesehuette.at - www.kaesehuette.at

b




" Renate & Franz
Jaaschingleitner

UWir sind: Renate und Franz (beide 41) Faschingleitner,
wohnhaft in Mank, betreiben auf unserem Hof eine Jung-
pflanzenzucht und Obst- & Gemiiseverkauf nach Saison.

Am Markt sind wir: seit 2011

Darum fahren wir gerne zum Markt:
Uns ist die Selbstvermarktung und der Gedankenaustausch mit den Kunden
und Marktkollegen sehr wichtig.

Unsere Freireit:
Verbringen wir am liebsten in der Natur. Volleyball ist ein weiteres gemeinsames
Hobby, bei dem wir uns auch 2004 kennengelernt haben.

Familienstand:
Seit 13 Jahren sind wir verheiratet und haben zwei tolle Kinder - Mia (14)
und Leo (12). Dazu kommt natiirlich auch noch unser Hund Balu (3).

Erlernter Beruf

Renate: Biiro- und Einzelhandelskauffrau, Franz: Maurer

debensmotto:
Liebe! Lebe! Lache! Du kannst den Wind nicht &ndern, aber du kannst die Segel
anders sefzen.

Wenn wir 3 Wiinsche frei héiitten:
Gesundheit, mehr Zeit fir Familie und Freunde, von Menschen mit Frieden umgeben
zu sein, die Positives ausstrahlen.

Was wir nach sagen machten:
Wir bedanken uns bei unseren Kunden fiir ihre Treue und freuen uns auf
viele weitere Jahre.




Erika Schabaaser

Jech bin: Erika Schabasser (59) und wohne
in St. Pélten-Waitzendorf, genau 3 Kilometer
vom Domplatz entfernt. Gemeinsam mit

meinem Mann Andreas produzieren wir in
unserem groBBen Garten viele verschiedene
Sorten Freilandblumen.

Am MMarkt bin ich: seit meiner frihesten Kindheit

Darum fahre ich gerne zum Markt: Es ist fir mich ein wunderbares
Gefihl meine selbstproduzierten Blumen am Markt présentieren zu dirfen.

TNeine Freizeit: Ich bin besonders gerne im Garten und in unserem Haus
unterwegs. Um Inspirationen fir meinen Garten zu entdecken, besuche ich gerne
Schaugérten.

TMNeine Familie: mein Mann Andreas, die Kinder Julia (29) und Florian (26)

Das wiinsche ich mit: Gesundheit und weiterhin viele schéne Markttage

mit meinen zahlreichen Kunden.

Berufswunsch als Kind.: Lehrerin oder selbststéndig arbeiten.
debensmaotto.: Voller Tatendrang in jeden neuen Tag starten.
Dariiber freue ich mich: Wenn meine Kinder ihre Erlebnisse mit mir teilen

und mir viele Fotos schicken.

i)ma/tgeundch Besserwisser
Jeh iiber mich: Als absoluter Gewohnheitsmensch bin ich sehr zufrieden und

gliscklich, wenn alles so ist wie es immer war.

Daran erinnere ich mich getne: Die gemeinsame Markizeit

mit meinen Eltern.




Friihling ist Pflanzzeit

»Die jungen Krautpflanzen
kommen im Frithjahr
aufs Feld.

Wir sind sehr stolz darauf,
dass von der Pflanze bis
zum Endprodukt alles aus
unserer Hand kommt.

Hell s

www.hells-salate.at

B
Wo ka Most zur Jaus'n 0°\e6“°m ery,,
do mog i net haus’n!

Familie Gatterer
Marktgasse 25
3200 Ober-Grafendorf
02747/2448 « www.gatterer-abhof.at

In der warmen Jahreszeit ist der Most besonders
beliebt. Als leichtes, erfrischendes Getriank ist der
gespritzte Most besonders empfehlenswert.

Probieren Sie die spritzige, liebliche Variante des
Mostes - unseren Birnencider. Fiir alle die alkoholfreie
Getranke bevorzugen, steht eine Auswahl von direkt
gepressten Fruchtsiften bereit.

Wir freuen uns auf Thren Besuch bei unserem

Marktstand oder in unserem Hofladen
in Ober-Grafendorf.

Thre Familie
e U

Donnerstag, Freitag und Samstag vormittags - St. Poltner Markte




Schaberger’s
Bauernladen

GENUSSVOLL GRILLE),

MIT FRISCHEN SPEZIALITATEN
_ VON SCHABERGER'S BAUERNLADEN

Delikate PutenspieRe € 3,50/200g
Saftige Putenkoteletts (ohne Knochen), gewiirzt € 18,90/kg
6 herzhafte Puten-Grillwiirstel 250g € 14,90/kg
3 gschmackige Kasekrainer 300g € 14,90/kg
3 knackige Bratwiirstel 300g € 14,90/kg
Leichte Putenlaibchen 150g € 2,20/Stk

¢

- f -

Schaberger’s Bauernladen

Erich Schaberger
3386 Hafnerbach, Hengstberg 1
Mobil: 0664 / 739 18 434, Email: schaberger.erich@aon.at
www.schabergers-bauernladen.at




m Rezepte
SiiBe MNuttertagsherzen

Zutaten fiir 10 Herzen: .

200 ml lauwarme Milch, 60 g weiche Butter, P
400 g Weizenmehl, 1 Pkg. Trockengerm, -
50 g Zucker, 1 Pkg. Vanillezucker, 1 Prise Salz %6
1 Ei, Hagelzucker

Zubereitung: Die trockenen Zutaten in einer
Rihrschissel vermischen, die warme Milch, das
Ei und die weiche Butter hinzufigen und alles mit o
einem Knethaken zu einem glatten Teig verarbei- PR
ten. Den Teig an einem warmen Ort zugedeckt auf das doppelte Volumen aufgehen lassen.
Nun in 20 gleichgrofie Stiicke teilen und zuerst zu kleinen Kugeln rundwirken, diese dann

zu kleinen Tropfen formen, je zwei Tropfen ergeben ein Herz. Dann flach und leicht anein-

andergedriickt auf ein Backblech legen und nochmals etwas ,gehen lassen”. Wenn sie ein
schénes Volumen erreicht haben, mit Milch bestreichen, mit Hagelzucker bestreuen und fiir

ca. 15 Minuten bei 160 °C Umluft backen.

Kréuter-Pesto

Klassisch kennt man das Pesto mit Basilikum, doch
auch andere Kréauter wie Petersilie, Barlauch, Zitronen-
melisse geben einen wunderbaren Geschmack.

Zutaten:

100 g frische Kréuter

4 EL Pinienkerne/Walnusskerne

5 EL Grana Padano oder Parmesan (optional)
8 EL Olivendl, Salz & Pfeffer

nach Geschmack einen Spritzer Zitronensaft

=
5
2
S
=
&=
©

Zubereitung: Kréuter waschen, trockenschitteln und hacken. Nisse in einer Pfanne an-
résten und abkihlen lassen. Kréuter gemeinsam mit den Nissen in einem Mérser zerreiben.
Grana Padano oder Parmesan fein reiben und mit Olivend| einrihren. Wiirzen und genief3en!



Der Muttertag wird seit 1924 in Osterreich gefeiert und
natirlich auch von den Mittern auf unseren Mérkten gelebt.
Kunstvoll arrangierte Blumenstréufie und wunderschén ver-
zierte Torten und SiBigkeiten lassen die Herzen héherschla-
gen. Auch liebevoll vorgetragene Gedichte der Enkelkinder
sorgen immer fir besondere Momente. Doch einige Miitter
haben besondere Brduche an diesem Tag:

Veronika Wechtl freut sich auf den Besuch ihrer beiden
Séhne zum gemeinsamen Friihstick, den Nachmittag ge-
nief3t sie jedoch allein und in aller Ruhe.

Gerlinde Hell verbringt den Tag am liebsten auf einem
Berg und es kann sie gerne ein jeder begleiten.

Monika Hofer besucht ihre Mutter mit Kuchen zum
Kaffee. Monika macht mit ihren Kindern ein Picknick,
wenn es das Wetter zuldsst.

Rosa Wandl |adt zu einer gemiitlichen Grillerei im
Garten ein.

Stefanie Dolp-Kernstock wird von ihrem Mann Boris mit
einem gemeinsamen Frihstiick Uberrascht. Stefanie macht
mit ihrer Mutter einen Ausflug in die Natur.

Monika Fuchs ist sich mit anderen Mittern einig: Es darf
nicht nur einmal im Jahr Muttertag sein!

Margarete Kruse: In |hrer Kindheit hat der Vater immer
fir sie und ihre Geschwister ein Blumenstréu3chen fir die
Mutter von der Wiese gepflickt. Er selbst hat ihr ein Herz
aus Ldwenzahnk&pfchen auf ihren Teller gelegt. Ebenso gab
es immer Kuchen und Kaffee.

Edith Marchhart und Anna Reiter lieben den Trubel
bei sich zuhause und laden alle Kinder und Enkelkinder zu
einem vergniglichen Beisammensein ein.




Anzeige

Auch dieses Jahr werden wir unsere Marktkunden wieder mit unseren
eigenen Produkten verwohnen. Unser Gemuse ist natrlich und
naturnahe produziert.

Wir bieten die verschiedensten Gemusesorten wie:

- Kartoffeln - Melanzani

- Karotten - Zucchini

- Sellerie - Pastinaken

- Paprika - Kiirbisse

- Pfefferoni - verschiedenste Krauter
- Gurken - und noch vieles mehr

Wir bedanken uns im Voraus fir die Treue unserer Kunden.




Anzeige

Martin Baburek

Vorarlberger Kdse Spezialitdten Lang | 0660/ 659 50 59

kunstdiingerfreier Bregenzerwdlder Heumilch zur Spezialitdt heran.
Die Kdselaibe kommen als sogenannter Griinkdse und reifen unter
ausschlieilich handischer Pflege bis zu zwei Jahren und mehr zu:

» CREMIGEN GAUMENSCHMEICHLERN
wie Butterkdse oder Rotweinkdse

= WURZIGEN KLASSIKERN
wie Heukase, Alpentilsiter, Mostkase, etc.

= EINER KRISTALLISIERTEN, WURZIGEN RARITAT
wie dem extralang gereiften Bergkase.

Zudem finden Sie bei uns Vorarlberger Fleisch- und Wurstspezialitdten
vom Traditionsmetzger Natter aus Andelsbuch, Pastaspezialitdten von
Doris Wasserburger, herrlich gefiillte Gnocchi in verschiedenen Sorten
sowie kostliche Nuss- und Mohnzelten. In der Vorweihnachtszeit bieten
wir Ihnen auch wieder das original Bregenzerwalder Birnenbrot an.

Besuchen Sie uns jeden Donnerstag und Samstag am Markt
am St. Poltner Domplatz. Wir freuen uns auf Sie!

Joe .
o Kranawetter

° EDLES VOM TUROPOLJE

Das Turopolje Schwein stammt

aus der Zeit Maria Theresias und ist so wie
damals geblieben. Wir beteiligen uns an der
Erhaltung der auf der roten Liste gefiihrten
Schweinerasse Turopolje durch eine entspre-
chende Zucht mit eigenem Eber und Sauen.

In Zusammenarbeit mit Meisterbetrieben
aus der Region St. Polten nutzen wir die
Tiere aber auch, um Ihnen hochwertige
Produkte anzubieten, lokal aus St. Polten.

Liebe Griifle, Joe Kranawetter




Tel: 02738 2372

Geﬂﬁgelmarkt Diglas Email : office@geefluegel-diglas.at

www.gefluegel-diglas.at

Junghennen

¢ Braun

¢ Schwarz Harco
¢ Weif

¢ Sussex-Weiss

¢ Sussex-Schwarz
¢ Sperber-Blau

¢ Sperber-Braun
¢ Tricolore

¢ Kénigsberger

¢ Marans

¢ Griinleger

¢ Blauleger

¢ Dalmatiner

Spezialgefliigel
~ Mastkiiken

#Wildmastkiiken
< Puten

< Pekingenten
< Mulardenten

L A - #Génse

<

Jeden Donnerstag von 8.00Uhr bis 11.00Uhr
Bischofteich 1,
3100 St. Polten




Anzeigen

ilie Sigl - ——
ilienbetrieb seit 53 Jahren! 7

cht - wir bieten Ihnen:
en: frisch oder gerduchert
g: frisch oder gerauchert

Bier:

uen seit 21 Jahren Bier in unserer hauseigenen
ei. Mittlerweile erzeugen wir jahrlich mindestens
hiedene Biersorten, wobei Landbier und dunkles
rchgehend verfiigbar sind.

en uns jeden Donnerstag und Samstag vormittags
henmarkt am Domplatz und jeden Freitag von £
s 19:00 am Kirchenplatz in Obergrafendorf.

milie Sigl, 3161 St. Veit/Golsen,
raben 8; 02763/2163 oder 0699/10 82 55 55

Gemduse frisch auf den Tisch!

Unsere Saison hat schon begonnen. Der Acker wurde vorbe-

Wi(hhge \V\‘FO! reitet, die Wasserversorgung gerichtet, die jungen Pflanzerln
Wir sind dieses Jahr nur mehr gesetzt mit Vlies abgedeckt und jetzt heift es warten bis zur
Ernte. LAND

jeden Samstag am Wochenmarkt WIRT
in St. Polten. Wir wollen Sie auch Av Mai kdnnen Sie wieder ‘f\‘Li.S(hQS, SCHAFT

dariiber informieren, dass wir von

Mai-Oktover kein Putenfieisch

\Q.eg'wnales Gemiise Wie verschiedene Blattsalate,

haben werden, da wir unsere Stal- Kréuter, Kohlrabi, Karfiol, Brokkoli und vieles mehr bei
tungen sanjeren. Wir bitte um [hr uns jeden Samstag am Magitstand kaufen.

Wir freune uns Sie bei uns am Stand begriiflen zu
diirfen und Thnen unsere breite Palette an regionalen
Produkten prasentieren zu diirfen.

Fdhdiellbuﬁgéﬁ?Wu&eMeg L5125 Untegmeriing
Tl 02782/8d01




Auszeichnungen

& PRAMIERUNGEN

fUr unsere Markibeschicker

Herausragende Qualitét, unvergleichlicher
Geschmack, betdrender Duft und vieles mehr
braucht es, um bei der j&hrlichen AB HOF
Spezialmesse fir b&uerliche Direktvermark-

tung in Wieselburg Bestnoten zu erzielen. Ein
Hoch auf unsere Marktbeschicker:innen, wel-
che mit Liebe zum Handwerk, die Experteniu-
ry mit ihren Produkten Gberzeugten. Wollen
auch Sie in den Genuss dieser Delikatessen
kommen? Viele der prémierten Spezialitéten
finden Sie auf den St. Psltner Markten. Wie
kann man die Gewinner besser ehren und
wertschétzen, als ihre Produkte zu geniefen!
Kénnen die Produkte auch den Gaumen
und die Herzen der wichtigsten Jury, den
der Kunden, iberzeugen2 Verkosten Sie die
Vielfalt der ausgezeichneten Produkte und
kommen Sie mit den Menschen dahinter ins
Gespréch. Eine wahre Geschmacksoffenba-
rung wartet auf Siel

goldene

OBlunz nkranazl

AUSZEICHNUNGEN

AB HOF

Spezialmesse fiir
béuerliche Direktvermarktung

WIESELBURG

Familie Dorner
1 x Gold Mohnstrudel
2 x Bronze Striezl, Vollkorn-Striez!

Familie Konig
1 x Bronze Ribiselnektar

Familie Kronawetter

3 x Silber  Hauswiirstel vom Turopolje
Schwein nach Hof Art,
Speck vom Turopolje
Schwein nach Lardo Art,
Karreespeck vom Turopolje
Schwein

Familie Schalhaas
Das goldene Blunz’nkranzl 2024 -
Blutwurst frisch

5 x Gold Blutwurst frisch, Wilderer-
wiirste, Leberstreichwurst,
Blutwurst gerduchert,
Karreespeck gerduchert
1 x Silber  Geselchtes gekocht

Familie Schrittwieser
1 x Gold Hirschrohschinken

Familie Sigl
3 x Gold

Raucherforelle Krauter &
pikant, Réucherforellenaufstrich




Riickblick

BLICK

VERANSTALTUNGEN
AM MARKT SN

Ndrrisches Wintergrillen

Am Faschingssamstag luden die maskierten Marktbeschi-
cker:innen wieder zu einem vergniglichen Vormittag am Dom-
und Herrenplatz ein und brachten Farbe in das wetterbedingte
Grau des Tages. Viele Marktbesucher:innen freuten sich iber
die bunt dekorierten Markistdnde und von Piraten, Cowboys,
Clowns, Kithen, Ménchen und Co. bedient zu werden. Die
Grilltleams rund um Helmut und Rene Marchhart sowie die
Familie Kranawetter zauberten neben der bewdhrten Kost
wie Brat, Burenwurst und Késekrainer allerlei Schmankerl wie
Pulled-Pork-, Zottelburger vom Hochlandrind sowie Spezialits-
ten vom Turopolje-Schwein.

Der Osterhase war
am Wochenmarkt
unterwegs!

Am Karsamstag, dem 30. Mérz
hoppelte der Osterhase durch
die Marktreihen des Wochen-
markts am Domplatz und Gber-
raschte viele Kinder mit einem
Ostersackerl und bunt geférbten
Eiern.
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hl:s

Stnule
Hahere Tourismus
PRIVATSCHULE DE

@ .

Am 11. Mai steht der St. Péltner Wochenmarkt am Dom-
und Herrenplatz ganz unter dem Motto ,Kr&uterkraft und
Gartenpracht”. Die St. Psltner Marktbeschicker:innen und
die St. Psltner Stadtgédrtnerei haben wertvolle Tipps fir
Sie. Auch die K&uterhexe treibt ihr Unwesen und hat eine
kleine Uberraschung fiir Sie - solange der Vorrat reicht.

Die Schiler:innen der HTS St. Pélten schwéarmen an die-
sem Tag wieder Gber den Wochenmarkt und zaubern aus
den regionalen Produkten késtliche Gerichte, die Sie am
Markt erwerben kénnen. Der Erlés wird, wie jedes Jahr
von der Sparkasse Niederésterreich Mitte West verdop-
pelt und kommt der Tagesheimstatte St. Pélten zugute.
Ersatztermin (Schlechtwetter): Do, 23. Mai 2024

am Pater-Paulus-Platz vor der Josefskirche

am Dom- und Herrenplatz

Die beiden Feste werden mit einer Segnung der saiso-
nalen Friichte, einer Verlosung von Warenkérben und
genussreichen Schmankerln abgerundet.

Die néachste Marktzeitung erscheint
im November 2024!



s’ Markttratscherl

s‘Marht-
Tratscherl

Monika und
Anton Fuchs

Ein langjahriges Markt-
beschickerehepaar feierte
am 25. Janner 2024 seine
Platinhochzeit! Das sind
55 Jahre, 20.088 Tage,
482.120 Stunden oder

Es tut sich was am Markt. Familie Hell und Familie Gerhold- eine Liebe, die die Zeit
Hmidi haben sich neue Verkaufswégen angeschafft. Durch iberdavert!

den neuen Wagen konnte Familie Gerhold-Hmidi ihr Sorti-
ment um selbstgemachte Kuchen erweitern.

In diesem Sinne:
Alles Gute - auf zur
Diamantenhochzeit!

Alles Gute ...

... den Geburtstagskindern im ersten Halbjahr 2024!

Timna Tauchner ~ Michaela Pucher  Marfina Schaberger ~ Edith Vilk
(30) (40) (60) (60)
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Besondere

SPARKASSE S

Niederdsterreich Mitte West




